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LLEIDA L.M.
La Candidatura d’Unitat Po-
pular (CUP) podrá acceder 
al proyecto sobre el futuro 
parador nacional de El Ro-
ser después de que el Jut-
jat Contenciós Administratiu 
número 1 de Lleida deses-
timase el recurso de súpli-
ca interpuesto por el Ayun-
tamiento de Lleida.

Este recurso fue presenta-
do por la Paeria a raíz de la 
impugnación que realizó la 
CUP y el Casal Ocell Negre 
al acuerdo del Pleno de la 
Paeria de renunciar al usu-
fructo de El Roser para con-
vertirlo en un parador nacio-
nal.

Según explicaron des-
de la CUP, el Ayuntamien-
to les negó “hasta en cua-
tro ocasiones” el acceso al 
proyecto , así como también 
recuerdan que se les negó 
la entrada en el “acto públi-
co de presentación del pro-
yecto”. Los denunciantes 
aseguran que han pedido el 
acceso a la información del 
proyecto dos veces por vía 

administrativa y otras dos 
por vía judicial.

Es por ello que la entidad 
califica de “obstruccionis-
ta, faltada de transparencia 
y antidemocrática” la acti-
tud del consistorio.

No obstante la posición de 
la CUP, desde el consistorio 
se declaró que “no se tiene 
constancia de ninguna reso-
lución judicial”.

Desde la entidad se cele-
bra la decisión judicial que 
“obliga al Ayuntamiento a 
aportar el proyecto, ponien-
do fin a esta vulneración de 
nuestros derechos como a 
personas interesadas y co-
mo ciudadanos”.

■  Acusan al 
consistorio 
de “tener 
una actitud 
obstruccionista 
y falta de 
transparencia”

La Justicia obliga a 
la Paeria a mostrar 
el proyecto sobre el 
Roser a la CUP
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El director general de Desa-
rrollo Rural, Jordi Bertran, 
ha presidido esta semana el 
consejo de administración 
de Regsega. En el consejo 
se informó sobre la publica-
ción en el DOGC de la apro-
bación de las bases definiti-
vas de las Borges Blanques 
y Juneda, así como de la pu-
blicación de la firmeza de las 
bases definitivas de Artesa de 
Segre. 

Otra novedad ha sido la 
publicación de la encuesta 
del proyecto de concentra-
ción parcelaria de Puigverd 
d’Agramunt. Este último mes 
se ha ejecutado obra por va-
lor de unos 9 millones de 
euros, con lo cual el volumen 

acumulado de obra ejecuta-
da hasta la actualidad ascien-
de a unos 118 millones. Co-
mo hechos destacables, Ber-
tran señaló que la estación de 

bombeo del sector 1 ya es-
tá en disposición de impulsar 
agua hacia la balsa de la En-
cina, tan pronto como el canal 
principal sea capaz de trans-

portar agua y regar las prime-
ras fincas al término de Olio-
la (zona norte). 

En el sector 12 ya se está 
impulsando agua desde la 
estación de bombeo de Al-
batàrrec hacia la balsa 1, que 
alimentará de agua las prime-
ras parcelas del piso E de los 
municipios de Sunyer y Mon-
toliu. 

Adhesión de los 
nuevos regantes

Sobre el compromiso de ad-
hesión al riego, ya hay más 
del 59% de los regantes que 
han firmado el contrato en el 
sectores 1, 2 y 12 y otro 27% 
están estudiando adherirse. 

Por otra parte, en el conse-
jo de administración de Reg-
sega, celebrado también esta 
semana, se aprobó la ejecu-
ción de las obras del regadío 
de la Terra Alta, obras que im-
plican el bombeo, impulsión y 
la creación de la balsa de re-
gulación 3 por un importe de 
1.971.168,50 euros a la em-
presa Coloza Constructora 
Pirinaica, SA; y las obras de 
acondicionamiento y mejora 
de diversos caminos en el tér-
mino municipal de Sant Car-
les de la Ràpita, en Hidroca-
nal, SL por 262.683,30 euros. 
Por su lado, las obras siguen 
avanzando en los tramos más 
próximos al Bosc del Siscar. 
Ya el pasado mes se anunció 
que UTE formada por Accio-
na y Micoar, iniciarían próxi-
mamente la perforación del 
túnel de Oliola.

Regsega realiza obras por 
valor de nueve millones 
de euros en el último mes

Aprueban las bases 
definitivas de Juneda y 
les Borges Blanques

El 59% de los regantes 
firma el contrato en 
los sectores 1, 2 y 12

 JOSEP BERTRÁN

Obras de perforación del túnel de Oliana

ESTERRI D’ÀNEU                  M.LL
Unas 200 personas degusta-
ron, el pasado sábado en Es-
terri d’Aneu, la carne de asno. 
Se trata de la cena que orga-
niza l’Associació Gastronòmi-
ca La Xicoia dentro del marco 
La Festa del Ruc.

El menú de la cena fue es-
cudella, ensalada, longaniza 
elaborada con carne de asno 
y estofado también de carne 
de asno; y de postre, el plato 
típico por excelencia de la co-
marca, filiberto. 

Todos los comensales des-
tacaron las cualidades de es-

ta carne, tanto el sabor como 
la textura, muy melosa y con 
gran sabor.

El objetivo de los gastróno-
mos es dar a conocer las cua-

lidades culinarias de esta car-
ne y las posibilidades que tie-
ne en el sector de la restau-
ración. Además los cocine-
ros quieren que esta carne se 
convierta en un plato carac-
terístico de la zona y que se 
pueda encontrar en las car-
tas de los restaurantes.

Esta fiesta el año pasado le-
vantó numerosas críticas por 
parte de ecologistas que re-
criminaron que se sacrificara 
asnos para una fiesta. La Xi-
coia se ha encargado de ma-
tizar esta información y expli-
ca que los asnos que se sa-
crifican para la Festa del Ruc 
no son ruc català, especie en 
peligro de extinción.

La Festa del Ruc este año 
se celebró en Esterri d’Àneu 
tras el año pasado haberse 
celebrado en Sort. El Ayun-
tamiento de Sort, tras el alu-
vión de críticas, prefirió des-
vincularse de la fiesta.

Unas 200 personas 
degustan la carne de 
asno en Esterri d’Àneu

■  Se trata de la 
Festa del Ruc 
que organiza 
desde el 
año pasado 
l’Associació La 
Xicoia
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Los comensales pudieron degustar la carne de asno en longaniza y en estofado


